
Lampiran 1.  Surat Permohonan Izin Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Lampiran 2. Surat Keterangan Pusat Bahasa 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Lampiran 3. Hasil Uji Pendahuluan 

 

 

 

 

Keterangan : 

  Berdasarkan hasil uji pendahuluan dari empat variasi jumlah agar 

pemadat dihasilkan satu tekstur yang mendekati atau sesuai dengan tekstur 

media umum yaitu dengan jumlah agar pemadat 1 g dan 2 g. Sedangkan pada 

jumlah agar pemadat 3 g dan 4 g dihasilkan tekstur yang keras. Dapat 

disimpulkan bahwa jumlah agar pemadat yang dipakai yaitu 1,5 g/100 mL. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Konsentrasi tepung 

biji kurma 
Jumlah agar-agar Hasil tekstur 

6% 4 g Keras 

7% 3 g Keras 

8% 2 g Padat 

9% 1 g Padat 



 

Lampiran 4. Hasil Penelitian 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 5. Kartu Bimbingan KTI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 6. Hasil Uji Statistik dengan Uji Chi-square 

Kriteria : Ho ditolak jika χ 2 hitung > χ 2 tabel 

Rumus χ2
hitung : 

χ2    = (Ob.k – Eb.k)
2 

     Eb.k 

 

E1.1 = 4 x 4    = 0,66    E2.1 = 4 x 20   = 3,33 

              24                    24   

     

E1.2 = 4 x 4    = 0,66    E2.2 = 4 x 20   = 3,33 

              24        24 

 

E1.3 = 4 x 4    = 0,66    E2.3 = 4 x 20   = 3,33 

              24        24 

 

E1.4 = 4 x 4    = 0,66    E2.4 = 4 x 20   = 3,33 

              24        24 

 

E1.5 = 4 x 4    = 0,66    E2.5 = 4 x 20   = 3,33 

              24        24 

 

E1.6 = 4 x 4    = 0,66    E2.6 = 4 x 20   = 3,33 

    24        24 

 

 

 Menentukan χ2
hitung 

 

χ 2 = ∑ [(O1 – E1.1)2 + (O2 – E1.2)2 + (O3 – E1.3)2 + (O4 – E1.4)2 + 

       E1.1        E1.2        E1.3                E1.4  

  

   (O5 – E1.5)2 + (O6 – E1.6)2 + (O7 – E2.1)2 + (O8 – E2.2)2 + 

           E1.5       E1.6       E2.1       E2.2 

  

(O9 – E2.3)2 + (O10 – E2.4)2 + (O11 – E2.5)2 + (O12 – E2.6)2] 

          E2.3                 E2.4           E2.5  E2.6 

 

 

Pertumbuhan 

bakteri 

Jumlah pertumbuhan bakteri Staphylococcus aureus 

berdasarkan konsentrasi media Biji Kurma 

 

6% 

 

7% 

 

8% 

 

9% 

 

10% 

 

K 

 

T 

Tumbuh 0 0 0 0 0 4 4 

Tidak Tumbuh 4 4 4 4 4 0 20 

Total 4 4 4 4 4 4 24 



 

χ 2 = ∑ [(0 – 0,66)2 + (0 – 0,66)2 + (0 – 0,66)2 + (0 – 0,66)2 + 

       0,66   0,66            0,66             0,66  

   

   (0 – 0,66)2 + (4 – 0,66)2 + (4 – 3,33)2 + (4 – 3,33)2 + 

           0,66   0,66             3,33          3,33 

  

(4 – 3,33)2 + (4 – 3,33)2 + (4 – 3,33)2 + (0 – 3,33)2] 

         3,33           3,33           3,33        3,33 

 

χ 2 = ∑ [0,66 + 0,66 + 0,66 + 0,66 + 0,66 + 16,9 + 0,13 + 0,13 + 0,13 + 0,13  

 

   + 0,13 + 3,33] 

 

  = 24,18 

 

Menentukan χ 2 tabel 

 χ 2 tabel = (α , db) 

     = 0.05 , (b-1) (k-1) 

      = 0.05 , (2-1) (6-1) 

      = 0.05 , 1 x 5 

      = 0.05 , 5 

      = 11,070 

  Dari hasil perhitungan telah didapatkan hasil χ 2 hitung > χ 2 tabel. 

Jadi Ho ditolak, berarti ada perbedaan pertumbuhan bakteri Staphylococcus 

aureus berdasarkan konsentrasi media biji kurma (Phoenix dactylifera L.). 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 7. Dokumentasi Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 1. Proses pembuatan tepung biji kurma Gambar 2. Tepung biji kurma 

Gambar 3. Proses pembuatan media Gambar 4. Proses penanaman bakteri 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Gambar 5. Hasil pertumbuhan bakteri (percobaan pertama) 

Media biji kurma (uji sterilitas) Media biji kurma 6% 

Media biji kurma 7% Media biji kurma 8% 

Media biji kurma 9% Media biji kurma 10% 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Gambar 6. 

Mikroskopis 

media biji 

kurma 

Gambar 7. Media kontrol (NAP) Gambar 8. Mikroskopis media kontrol (NAP) 

Gambar 9. 

Hasil 

pertumbuhan 

bakteri 

(percobaan 

kedua) 



 

Lampiran 8. Surat Publikasi 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 9. Surat Pengesahan Hasil Revisi 

 

 


