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MOTTO 

 

Tidak ada yang tidak mungkin selagi kita mau berusaha. 

Semua orang akan mengalami sisi sulit tergantung kita bagaimana 

menyikapi hal tersebut.teteplah semangat hadapi semua rintangan 

yang datang, karna tidak ada kesuksesan yang instan semua butuh 

proses dan perjuangan 
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