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SUTOREIJO-SURABAYA.
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Plh. Dekan
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1. Ka. Lab FIK UMSurabaya
2. Ka. Dep. Mikrobiologi FIK UMSurabava




Lampiran 2. Standart Nasional Indonesia (SNI) Nomor: 7388 Tahun 2009

ENI TREE-P0DE
Tabed 1 [lanjutan)
Mo, kat Fadn
o gorl pangan Jenk oemaran mikroba | Batac makclmum
Busu sereal bubuk ALT (30 “C, 72 Jam}) ox 1I:I*h|:H|:|nl':|
APK Kolform 100 ig
AP Escherichly ool = 3ig
Saimoneils 5o negatiizs g
SIaph OOl ITS aurEUs negakiig
| Baclius cereus 1 ¥ 10" kolonlig
Kapang 5 x 10" kolonlig
osd Fasta dan ml s=ria produk sejenbsrya (misaliya doe paper,  vermissdl
berasiblhun), pasis kedelal dan =i kedelal
Blhun, =pagetd, = kerimg, | ALT (30 "G, T2 Jam) ix 1E"h|:H|:|nl':|
sohurm, mi imstan, makaronl, | AP Ecchenchis coil 10ig
P'H'ﬂ'l kering P"":'““h'- ;:-;r Staphpiococcys aursus | 1 & 100 kolonkp
sereala yang mas u ] !
pemguiahan ebih kanjut Eaciius careus ix 1I]*I:|:H|:|nl.:|
Kapang 1 x 10" kolonlig
M basah, pasia memtah ALT (30 T, 72 Jam) ix 1:I"I:nlnn|.'u
APM Exscherichiy codl 10ig
Saimoneila 5o negabitiZs g
Staphpiocorivs aur=us 1 ¥ 10" kolonlig
Baciius cereus 1 x 10" kolonlig
Kapang 1 ¥ 10" kolonlig
(1011 Tepung bumbu ALT (30 =G, 72 Jam) 1 x 10" kolonlig
APM Escherichiy coil = 3ig
Baciius cereus 1 x 10° klonlig
Kaparg dan khamir Z ¥ 10° kolonlig
OET Fue bisras
Dodol, winpkn, yangko | ALT (30 "C, 72 Jam) 1x 10" kolonlig
berbasits epung bems ketan | AR Kolform Z0ig
car Wl AP Escherichia ool = g
Saimoneils 5o negatiizs g
SlaphpioCooivs aur=us 10 kxilonlig
| Sl cerEus 1 x 10" kodonlig
Kapang dan khamir 2 x 107 kolonlig
0EE Frodukproduk bedeis]
Tauoo APM Koiform 105
APM Escherichia coil negatifg
Saimoneils 5o negatiizs g
Baciius cerews 1 ¥ 10" kolonlig
Kaparmg « 10 kolonl i
Froduk olahan Tempe APM Kolform 10ig
Saimaineils 5o negatlizs g
Barl kededal ALT (30 “C, T2 Jam} 5 x 10 kolonliml
APK Kolform 20'ml
APM Exscherichly ool = 3 iml
Saimoneils 50 negadi2s mi
SlaphpioCooivs aur=us 1 x 10" kcdonkmi
Bacilius careus 1 x 10° kelonlimi
Kaparg 5 x 10" kolonliml
B dard 37




Lampiran 3 : Hasil Analisis Salmonella sp. Pada Tempe Goreng

Pertumbuhan Salmonella pada media
o | Kode Media SSA Biokimia Reaksi Keterangan
Sampel TSIA Gula-gula

Pos | Neg Indol | MR | VP | SC | SS Urea

(+) (-) | Lereng | Dasar | H2S | Gas | Glu | Lak | Suk | Mal | Man
1. C1 - ) - - - - - - - - - - - - - - - Negatif
2 C |- [0 [Add [Add [ O [O[O]®O O[O [0 [0]0O[G] O | Neg
s e [ -] 60| - : - -1 -1 -1T-7T-T-T-17-T-7T - Negatif
4. C4 - ) - - - - - - - - - - - - - - - Negatif
51 ¢ [ -] 0| - : - -1 -1 -1T-7T-T-T-17-T-7T - Negatif
6. C6 - ) - - - - - - - - - - - - - - - Negatif
7. C7 - ) - - - - - - - - - - - - - - - Negatif
8. C8 - ) - - - - - - - - - - - - - - - Negatif
o co | -] - : -1 -1T-7T-T-T-17-T-7T - Negatif
10 C10 - () - - - - - - - - - - - - - - - Negatif




Pertumbuhan Salmonella pada media

Kode | Media SSA Biokimia Reaksi
No Keterangan
Sampel TSIA Gula-gula
Pos | Neg Indol | MR | VP | SC | SS | Urea
(+) | (-) | Lereng | Dasar | H2S | Gas | Glu | Lak | Suk | Mal | Man
11. Ci11 “) Negatif
12.| C12 () | Acd | Acid | () | (|| O [ B | H | B | H  H]O®H ®H G Negatif
13.| C13 ) Negatif
14.| Cl4 () | Acd | Acid | () | OB ] O | ®H O | ®H O 1606 GH]6] 06 Negatif
15. C15 “) Negatif
16. | C16 () | Acd | Acid | () | (OB ] H | H | ®H | EH O OO GG O Negatif
17.| C17 O [Add [Add | O [O®H[® [ O[O [® 60 [0/l ® Negatif
18. | Ci8 Negatif
19.0 C19 | ()| () |Alkali | Acid | () | O || O | O | H B | 6O | H]O]6 ®H O Positif
20.| C0 | ()| () |Alkali | Acd | +) | O || O O | H | H O |[H]OOH] O Positif
21| ¢C2l | ()| () |Alkali | Acid | (+) | () || )| O | H|[H O [H]OOH] O Positif




Pertumbuhan Salmonella pada media

Kode | Media SSA Biokimia Reaksi
No Keterangan
Sampel TSIA Gula-gula

Pos | Neg Indol | MR | VP | SC | SS | Urea

(+) | (-) | Lereng | Dasar | H2S | Gas | Glu | Lak | Suk | Mal | Man
2. c2 [ -] 0| - - -1 -1 -1T-1T-T-T-1T-1T-T-1 - Negatif
3.1 c3 | - [ () - - - - - - - : Negatif
4.1 ¢4 [ - [ O | - - -1 -1 -1T-1T-T-T-1T-1T-T-1 - Negatif
5.1 C5 | - [ () - - S - - - - : Negatif
6.1 Cc6 [ -] O | - S R B R N N N R R B B Negatif
21.1 cr | - [ 0 - - S - - - - : Negatif
8.1 c8 [ -] 0| - SN R B R N N I B B B Negatif
29. c29 [ - [ O | - -1 -1-17-1T-1-1-17-71-1-17-17T-1T-71 - Negatif
3. ¢ | - | (O | - - - T-1-1T-1-1T-17-7-"17-7-T-1T-1T- Negatif
st ¢t | - O | - - - 1-1-1T-1-1T-1-717-1-17-1T-1T-71- Negatif
2. ¢ | - | 0| - - - 1-1-1T-1T-1-1-7-1-7-T-T-71T- Negatif




Pertumbuhan Salmonella pada media

Kode | Media SSA Biokimia Reaksi
No Keterangan
Sampel TSIA Gula-gula
Pos | Neg Indol | MR | VP | SC | SS | Urea
(+) | (-) | Lereng | Dasar | H2S | Gas | Glu | Lak | Suk | Mal | Man
B CB [ -1 0O - - -1 -1 -1T-1T-T-T-1T-1T-T-1 - Negatif




Lampiran 4 : Lembar Pengesahan Hasil revisi

LEMBAR PENGESAHAN HASIL REVISI

NAMA : YENITA DIAH WULANDARI
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Lampiran 5 : Kartu Bimbingan KTI




Lampiran 6 : Dokumentasi Penelitian

Gambar 1. Sampel Tempe Goreng Gambar 2. Media Selenite Broth

Gambar 3. Proses Menghaluskan Gambar 4. Penimbangan Sampel
Sampel Tempe Goreng Tempe Goreng



Gambar 5. Hasil Pada Media Selenite Yang Telah Ditumbuhi Kuman

Gambar 6. Penanaman Pada Media Salmonella Shigella Agar (SSA)



Gambar 7. Hasil Pada Media SSA tidak menunjukkan ciri-ciri koloni
Salmonella sp.

Gambar 8. Hasil Pada Media SSA menunjukkan ciri-ciri koloni Salmonella sp.
(kecuali gambar kiri bawah)



Gambar 9. Hasil Mikroskopis Salmonella sp

Gambar 10. Penanaman Pada Media Biokimia Reaksi



Gambar 12. Hasil Biokima Reaksi Menunjukkan ciri-ciri Salmonella sp.



Lampiran 7. Endorsement Letter

UNIVERSITAS MUHAMMADIYAH SURABAYA
PUSAT BAHASA

JI. Sutorejo 59 Surabaya 60113 Telp. 031-3811966, 3811967 Ext (130) Gd. ALt 2
Email: pusba.umsby@gmail.com

This letter is to

Tittle

Student’s name
Reg. Number

Department

qrams

ENDORSEMENT LETTER
481/PB-UMS/EL/VII/2019

certify that the abstract of the thesis below

An Analysis of Salmonella Sp. Bacteria in Fried Tempe at Penyetan
Foodcourts in Sutorejo of Surabaya

Yenita Diah Wulandari

20160662103

D3 Analis Kesehatan

has been endorsed by Pusat Bahasa UMSurabaya for further approval by the examining

committee of the faculty.

N\ :_Wa(;d'é\Hamsia, M.Pd




Lampiran 8. Halaman Pernyataan Persetujuan Publikasi

HALAMAN PERNYATAAN PERSETUJUAN PUBLIKASI TUGAS
AKHIR UNTUK KEPENTINGAN AKADEMIS

Sebagai civitas akademika Universitas Muhammadiyah Surabaya, Saya

yang bertanda tangan dibawah ini :

Nama : YENITA DIAH WULANDARI
NIM : 20160662103

Program Studi : D3 ANALIS KESEHATAN
Fakultas : ILMU KESEHATAN

Demi pengembangan ilmu pengetahuan, menyetujui untuk memberikan
kepada Program Studi D3 Analis Kesehatan Fakultas Tlmu Kesehatan Universitas
Muhammadiyah Surabaya Hak Bebas Royalti Non-Ekslusif (Non-Exclusive
Royalti free right) atas karya ilmiah saya yang berjudul : beserta perangkat yang
(jika diperlukan). ANALISIS BAKTERI Salmonella sp. PADA TEMPE
GORENG DI WARUNG PENYETAN JALAN SUTOREJO SURABAYA.
Dengan hak bebas royalty non-ekslusif, Program Studi D3 Analis Kesehatan
Fakultas [lmu Kesehatan Universitas Muhammadiyah Surabaya berhak
menyimpan, mengalih media/formatkan, mengolah dalam bentuk pangkalan data
(database), merawat, dan mempublikasikan tugas akhir saya selama tetap
mencantumkan nama saya sebagai penulis/pencipta dan atau dengan pembimbing
saya sebagai pemilik hak cipta. Demikian pernyataan ini saya buat dengan

sebenarnya.

Surabaya, 29 Juli 2019

Yang membuat pernyataan,

Yenita Diah Wulandari
20160662103




